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YaldTece

.)Eg.

WMeplba ppéorou wwinov apwuaTiIouévo ue @ . <<NTdxoc>>
BéTava, ayoupdhaSo & xovEpd Tpaurmovoiavd TIaEn1dst otapévio, louhicugvn vtoudta, uudiopa,
aAdT (4Tux) alaTtoolég avOsde alaTtioV, plyavn, uadiviavog

<<TIpdown ca\dta>> 8,20€  NTdaxoc ue AaSoTtupt

TUKo, TopToKEL YpaBiépa, pbdSt, UMa Tpac. & Kék. [2,00€ NTdxoc ue ardxl, XWweldTiKo Karviotd
uapoulioy, dyplac pdrag oravdakt & TTavtdapiov Nourdvive & ¥arviotd apwiaTd Tuod
<<ABoxdvTto>> @ 8,00€ Ntdxoc¢ ue vpaBigpa

ABoxdvTo e To xouTdhl ehtée kxohuuttdSeg,

eNaié aSo, avOse ahaTioU, Aeudvi Kat TTAToKa 7,00€  Txopbdwwuo ue Baoukd
& vrouativi xawaloté (3 pétec)

<<I'paurovoa>> 6,50€ WMapoUAl ppEoKo KpsruSt
NroudTa, oty TTaTATA, AAATOONEG OTAPEV1O &vOoc alaToV, ipdowvee enée

TtaStudSt, kpeuuuvSaxt tpdowvo, uudrOpa, avesde , , ]
ahatwov, ptyavn, otauvaykdor & ®&Ba 6,40€  Adxavo (epvo) - Kapdto

7,00€  Threpud xéxkkwvn ue U6, ackopSouldxol
<<TTatpwkd>> (BoABot) urtovkoBo, avesd akaTiov & ptyavn,
Kptrauoc vroudta ppeoxia, optr) Tatdra, wnuévn otov Euldpoupvo

uehttdva Yn T, Kook Vo1 YynTtd, aAaTOONES,
¥dtapn, oxdpSo, ypaBigpa, avede ahatov, plyavm, 7,00€ BMita Bpaotd ue xohoxk V61 & TtatdTa
aocxopSouldxot (BoBol)
8,50€ YTauvavxkdot Bpaoctd @
<<KahuBuavr>>
N-rouaTtivia Tondxpwua, alaTtooée Kpeuuvst, 6,90€ ENEC ToWwv S1apopeTIKWV TApacKeuvwlv @
Ttepd, VAo telSa (to xahoxalpl), Ttauvaykdot
(To xenava), oxdpSo, yiaoUp Ty, avObde akaTtiov 7,00€ Thurepiec pdovee KauTepsg ue uttoukoBo

<<AxpwTtnpot>> 8,00€ TeTo\axwugva Tupld Ue KaUTEPSC TIUTEPIES
TTauvayrdot wud, Aeudv,
TIPACTVEC TOAKIOTES eNég avObe alaTiov 6,00€ TZatdxt

<<Xwpdtkn Kontikr>> 4,00€ Thaovptt
NToudTa, ¥xpe1Usy, urepiée avyolpt 11Udvi8pa,
alatoohiég plyavn, avebde alaTtioV, otauvaykdon, 7,70€ YropSahd
TraStudSt

8,00€ Tapauocadta

* P , ’ P p
* e S\ec uac Tic caldtee xpnotuotoloVue ToouvatdlaSo amd ehaidbSevtpa kalMepyugva oe Wnid Bouva

vegan * 'O\a Ta Aaxavikd efvat amo Tov k7o uac

Opextixd

OPEXTIKA UOAAKWV TUPUWIV OPEKTIKA OKANPWYV TUPWWIV

déta ynuévn otov SuNbwoupvo i Tlow\a S\wv Twv 18wV

Q)\Sluuévn ue O'TGKOBO'()T’U fole) * e \{Jgrou(lgéc )fxrcé Iras)lud& otapévio, uapuerdSa ppovTwy,
, , , otaplbe ouNtaviva

(UM o ¥poVIoTAC \IE ATIOPAOWWEVO Vv TouaTVy, wose

Stdpopec mepiée Myo oxbdpSo, ptyavn, avesd alatiov)

ToaBiépa Kprtne
W©MuZrBpa e ToouvatdlaSo, e UTTOUKIEC ATIO

) , - Kepalotupt Kpritne
TtaSndS otapévio xal ppéoxia plyavn

i , , Katowiowo tupl
deTa katowkiow ue Toovvatdiabo, ppeoxria

plyavn & urrouvxiée amnd maSiuddt otapgvio

Ytdka oto Tnyavaxl

Ytdxa ue avyd oto TNyavaxl
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I1,50€

12,00€

I,70€

8,70€

Opextixd

.@g.

tou

opeXTIKA A\aXaVv1iKWV

WMrtoupgx ue Stdpopa Aaxavikd, shatdbhaSo,
Ynuéva oe cdAToa ¥XpNTIKWYV TUPWV OTOV
SUNSpouUpVOo

Zat\wTy uehtddva otov SUNSPOoUPVO, \ie
KOUUATIaoUS VA AaxXaviKd, kpoUoTa ue olodul
Kal Tupd

KapSud avxwvdpac veulot ue otdxa,
Ynuévn otov SUNSPpoUpVo

Wntd Aaxavikd ota kdpBouva ue eTmed

Teayavd tnyavitd avakdtepa Aaxavikd
(ueht?dvecg, xohokuBdx1a, TriteptEe, TaTdTES
¥peuvSia, uavitdpia TTASUpWToUS) e
KovupkoUTL arto uttipa ue Oalacowd aldty
aleVpt Tohrua Aeyioviov xat ppeoko Bacaxkd

KoloxuBdaxia tTnyavitd @
e xovpkoUTt artd urtipa ue Bakacowd aldTt xal
alevpt

7,80€

PoSélec uehitddvae Tnyavitee
e xovupkoUTl artd urtipa ue Oalacotwvd ahdTl xal
alevpt

KolhoxuBoavBol atto yAvkoxohok0aq, veunotol
ue O'lf)Z'l. Kal QDU)UQT'LKC’L (e} QOB'LD'LO"\JéVO'L ue V'LCIO'\SDTI

NtohiaSaxa e aurteAdpul\a attd ¥Aua
wooxoplepov, vyeuloTtd ue pUd KAl apwuaTikg,
oepBlplougva ue viaoUpTtt

WMavitdpla TAsupwTOoUS OTo TNYVAVL
e ¥xovupkoUTL arro uttipa ye 8ahacowd aldTt kat
aleUpl

TAuvkoxoloxVBa Tnyavity
e ¥xovupkoUTL arro uttipa ye 8alacowd aldTt kal
alevpt

®4EBa xpVa os kpeuwdn ver) ue Toouvvatdhado
KAl TTpdovo xpeuuSaxt

KpeatTikxwv

14 r V4 ,
KopacousZée otwpddo, ue xouudta (»
KATIV1IOTOU XO1ptvoU, A\OUKAVIKO, attdxry,
apviolo ocukwTl & Aaxavikd artd Tov kYo

Kpeatdtoupta alrvpr) ue apvi Kpontikd
Tupd, uavpo clodu xat ppgoxko Svdéouo

Apv{ tovryaplaoTd e kxpaol yapouBa
& TtatdTee TNVAvNTES

WMooxaploo cukwTl oo ¥dpBouvo
e opT™ TTatdTta

TukwTtdaxt apviolo tTnyavicuévo os shatdhaSo,
apwuatTougvo ue poduapl & oBnougvo ue SHG

Yowpwéd xarrviotd artdxkl ota xdplouvva
e tatdTta ynTty

¥olpwvd Aovkdvika ue TveAEC KPpNTIKWYV
APWHATIKWY QUTWYV, WNuéva ota xdpBouva
e opTM TtaTtdTa

¥olpwvd Aovkdvika ue TveAEC KpNTIKWYV
APWHATIKWY QUTWYV, WNuéva ota xdpBouva
e otdxa xal opTy) tatdTa

KepTtebdxua xolpwd tTnyavicuéva
oe ehatd\aSo ka1 tatdTtee TNYAVITES

¥Xoxhol urrovuttoupiotol oto Thnvavaxt
ue poduapi xat SO&

TlatdTec

Thnyvavitée rtatdtec os ehatdhaSo kouugvee oto XEpt e aved alaTtioV xal plyavn

Thnyvavitée rtatdrtee ue pholdec vpaBiépac
Trnvavitée tatdrtee ue otdxa

Trvavitée tatdrtee ue otdxa xat avyda
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7,70€

8,70€

Opextixd

TIapaSooiaxkée tritee ue to SUNkt t™ne yavide

Tlow\a xaltrtoouviwv 6 {8n: uahaxkepd,
VAUKOKOAOKVUOAC, aypldxXopTa, KpeuuSiov,
avaueKTo & e Kpeag

KahtooUvia ue 1udriBpa, Sudoiio & Ttpoocpdt
(uo\dxa)

KahrtooVvia ue kpgac Kontikd tuptd xat
Svbdouo

Kahroovvia ue yiukoxoloxtea, &P
¥peuvdax mrtepdvt xal udpabo

Kuplwe

Kahtoovvia ue dypa xépta &)

Kahrtoovia e dvpua xdépta & vAvkld
wuZiBpa (avduskta)

KpewnvSoxkatoouva

Kakttoovia tTnyavitd ue xpeua & uéht
(torvywvaxia)

Ypaxiavr trita ue ueit

.}.E{.

to

TIapaSoolaxee Xulotritee

WMe ¥Kontikd Tuptd

WMe cditoa vtoudtac xal Tupl

10,70€

TG e uyoupt

Zovuepéce, Bpaocuévee ue dwud aro apvi,
oepBlplougvee ue xouudTa ¥pgatoe Xwple
rdKalo xal Enpd avesdtupo

I13,00€

=UANOPOUPVOCQC

.)Eg.

Tewmotd

vTOUATEG TTUTEPIEC KOANOK VO, TtaTtdTa, vewoTd ue
pUA xal apwiaTkd (oepBipovrarl e viaoUpTty)

Tlaotitow avowktd

ENNvikd xovtpd uakapdvi e odhtoa amd epeoKo
xolpvo Kud ue ppeoxia vtoudta xal kpéua ard
ppéoxo yala xat Stdgpopa Tupld

WMovoaxkde e ynTty TatdTa, ueNtédva, Xopwod
rud, odhtoa vToudTtac & xpéua TUptwv

ToupoUVATIOUNO CWTAPIOUEVO UE PPEOKO
ehatdhaSo xat takd xpaot, oepBipiouévo ue
Aaxavikd Tou KYTou

Kétol utkpoV voupouvioU (e to Sépua tov)
ynuévo ota ¥Ajuata, oepBlplouévo e e
¥apSid ayxwdapac & tptua Aeyioviov

Kouvéh axvioTd, ue Aevkd xpaol
oepBlp1o1€Vo e KapdTO, KOAOKUBAKL & avOd
YAUKoxoloxVUeac

14,70€

14,80€

16,80€

17,00€

17,70€

to

Kotdrtoulo TorvaplaoTd e packSUnAo, @UANA
AevovioU & UKpEC TTaTATECS e TO PAOLD TOUC

Kbéropac xoxkwioTtde ue xuvlotriteg wnuévoe
o™ vdoTpa e Ttald xkpaoti & Wptuee vtoudTteg

Tpaurtovolavd apvi (ue To ¥éxKalo) e uéhy
TUNtyuévo oe eUA\o xpovotac (Trouvil)

Xolptvée UttoukiEe oe xAnuatédBepyee
Sam\wuuévee mdvw oe xvuata vroudtace
e tpayavo @UANo

Oocourtovxko 1ooxap{otlo, Haptvaplouevo ue
kpaoti uapouBd, oepBlpicugvo Uue TNYaviTEee
Ttatdree

W©Mooxdpl xoxktviotd oTiwdSo ue oxlouvekTa,
wnuévo otn vaotpa
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Kpoeac ota K¥adpBouva
£ o¥

12,70€ WMTptZdha Xopw) 420 - 500vp 15,20€ WMTpiddha ¥Xopw) ue otdxa

10,40€ WMmmeTtéxa Xopwa (2tux) 350vp 24,90€ WMTpiddha Mooxapiowa

16,20€ TIatddxwa Apviocla 350vp 14,70€ Toupovdrioulo ukpd, Ttatddxia oxdpac 350vp
44,00€ TIat84xwa Apviowa 1l x\é 42,00€ TovupouvdTtoulo ke, Ttatddxia oxdpac 1 kb

9,70€ Tlavoéta 350vp 12,30€ du\éto KoTtdrroulo

i i " P P
28,00€ Tlavoéta 1x0\é O\a ta rr}orra ceoB{'povrcu e TTaTATA TTApavwy e Uac
Kawakiougvn ota kdpBouva

©a\acowa
£ o8

8,40€ TapSéha TtaocTh, oepBlpiouévn e §UE Tévoe péto AaSoléuovo

¥al ehatdhaSo
AaBpdxt e \éto AMaSoréuovo

8,00€ Tavpoc uapwvapiouevoe ue enepdvi
WMUYEua ppéoxa axvioTd ue oxdpSo & Aevkd kpaci

ILOOE Tapbéha ppgoxia ] .
Tap{®a No2 UntH ota xdpBouva

[5,20€ dU\éTo urtaxkaldpog
Saluvplougvog oepBipetal ue tatdree
TNYAVITES KAl okopSad dttwe Ttald... YramdSt Untd

Kalaudpt ppéoxo wntd ota xdpBouva

—— PwthoTe uac via teproocdtepa mata Oalacow v | KpBapdxt ue Bakacowd
(wV8ia, yaplSa, xtamdsy, ppéoxroe Tévoe &

* 'O\a ta wntd Balacowd cepBipovtal ue xawahougva A\axavikd , .
Aaxavikd), oepBipeTtal ue To TNyavt

ota xdpBouva

Tlota
+#L o8

J 4 ®— 3%
A.VG.\D'U KXTWKA Kp qo'{_ Tpaumovowavd Tlapaywyrie uac
AvOpaxouUxa Ttov Ko

1ac vrtdpxet
3,50€ duo. xuude TTopTorkAA 2501l | 500wmil| 780wl | 11t UTap va

A A YAUKS 1
4.50€ Puo. xuude keudvt MapouBdce (¥dkkvo) 5,00€ |8,00€ | 11,00€ | 13,00€ ot AN

2,30€ TTopTokaAESA ve 1 xwolc avepmaxs TtaAawwévoce oe Spintva Bapgha KAl KOKTE
2,30€ Aeuovéba iﬁ% Pwudko ¥éxxwvo  500€ |7,50€ | 9,20€ |11,80€ aro

TTapdywya

2,50€ Tod podaxvo : PoZ&  5,50€ |7,60€ | 9,70€ |13,00€ TooUSIAC

2,50€ Todheudvi AvBpaxotxo veps Asuxd  550€ |7,60€ |9,70€ |13,00€ xan

2,30€ WMTTupd\ ApPWUATIKWV
2 30€ T'xaZ5% 3.20€ 2330l MARTSAKIS Uty

2,30€ 66a

Tvvepvaoia- Owortofnone Yrdoxouv ¥l d\\ec TipoTtdosie
5,00€ 750wl MapTodxne - Aetktdyne Via eugrolwuéva, pwtrioTe uac !

. TowouSd
Petotva | Towowse [N

500ml Tlolawuévn 2560ml 9,00€ ovunepauBdvetal o
4,70€ Lyra Pale ale 330ml TIvevuatkdxn 7,50€ Kapaodit 250l 7,50€ véuog STTA

AmorieieTic Sideon YQV{%N 7,50€ Kapapdrt 126ml 5,00€ O xatavalwTye Sev €xet
5,00€ Lyra Golden ale 330ml Tlotnet 3,50€ UTIoXpSWwomn va Tnpwost

4,70€ Lyra Xwpic AAkodA 330ml MavEr\det 200ml 1400€ "°°°°TT°$O‘;\‘2$§)‘SSS‘€" )
Kapapdikn 200wl 8,50€ ActpTico 200wl 14006

3,70€ Xappa Xaviwv 250ml \
Bapehicia ppéokia wiripa Tlotnev 3,70€ Mooxdto Tmtvae 200ml 14,00€

R S _
B ’ ’ ! " :‘ é
Apeticia dpigraa wmipa = AnuoTikol pbpot -

Espresso 2,50€ To xatdotnua vrtoxpeoUtal va Stabétet B18Mo apamévwv.

180€ EMnmvkde uovée 2,00€ To x&mrvioua anayopevetal oe SAOUC TOUC KASIGTOUC XWPOUC

EMnvikde Stmivée 3,00€ TOU KATACTUATOC

RIS Tod tou Bouvol

Avopavoukde - Yvelovounxde - Y1e. Aopalelac - Tlpoowtmko¥ : Aewtdxkne TTavayiitne
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Salads

* All vegetables are from our garden

Portion of fresh bread infused with herbs, early-har-

vest olive oll, & coarse Grambousiano salt (4 pieces).

<Green salad>>
Fig, orange, graviera cheese, pomegranate, green &
red lettuce leaves, wild arugula, spinach, beetroot.

<<Avocado>>

Avocado salad, with the spoon, olives,
olive oll, salt flower, lemon and paprika

<< G‘ramboussa >>

Fresh tomato, baked potato, black olives, Cretan wheat
rusk, green onion, mizithra (white soft goat cheese) salt
flower, oregano, stamnagathi & favabeans

<<Patriko>>

Kritamos (rock samphire = kind of Cretan herbs), fresh
tomato, roasted potato, grilled aubergine, grilled zucchini,
black olives, garlic, Cretan graviera, salt flower, oregano &
Pickled bulb onions

<<¥aliviani>>

Colorful cherry tomatoes, black olives, onion, pepper,
portulaca (on Summer), Stamnagathi (on Winter), garlic,
vogurt, salt flower

@ <<Akrotiri>>
Stamnagathi uncooked, lemon,green olives,
salt flower

<<Cretan salad>>

Tomato, onion, peppers, cucurrber, mizithra,
black olives, oregano, salt flower,
stammnagathi, Cretan rusk

<<Dakos>>
Wheat Cretan Rusk, grated tomato, mizithra cheese,
black olives, salt flower, oregano, parsley

Dakos with oil cheese

Dakos with apaki (Cretan smoked pork), traditional
smoked sausage & smoked aromatic cheeses.

Dakos with graviera cheese

Garlic bread with basil & roasted cherry tomato
3 glices

D Lettuce, fresh onion salt flower, green olives
P Cabbage - Carrot

Red pepper with vinegar, boukovo, salt flower,
oregano & pickled bulb onions baked in the wood oven

Vlita (boiled greens)

with zucchini & potato

Stammnagathi (boiled wild greens)
Olives of three different preparations
@D Greenhot peppers with chili flakes

WMelted cheeses with hot peppers

Tzatziki
Yoghurt

Garlic dip
Taramas salad

* Tn our salads we use olive oil from tsounati olive variety
(olive oil produced from olive trees grown in high mountains)

Salades IF:RI

* Tous les produits proviennent de notre jardin

Portion de pain frais parfume aux herbes, huile d'olive @@
de premiere recolte et gros sel dé Grambousiano (4 pieces).

<<Salade Verte>>
Figue, orange, fromage de chevre graviera, grenade,
laitue verte et rouge, roquette sauvage, epinard et betterave.

<<Avocat>> @
Avocat farci d'olives, huile d'olive, fleur de sel,
citron et paprika.

<<Gramboussa>>

Tomate, pomme de terre au four, olives salées, crotitons de
ble, ciboule, mizithra (fromage de chevre frais et crémeux),
fleur de sel, origan, stamnagathi (légume local), et fava Purée

<<Patrikos>

Kritamos (fenouil de mer), tomates, pommes de terre
au four, aubergines et courgettes grillees, olives salces,
graviera (fromage crétois vieilli), fleur de sel, origan et
Bulbes marinés

<<¥Waliviani>>

Varietes de tomates cerises, olives salées, oignons, poivrons,
légumes locaux de saison (dlistrida en eté, stamnagathi en
hiver), ail, yaourt et fleur de sel

<<Akrotiri>>

Stammnagathi (herbe sauvage locale), citron, olives vertes et
fleur de sél

<<Salade cretoise>>

Tomate, oignon, poivron, concombre, mizithra (fromage de
chévre frais), olives salées, origan, stamnagathi, crotutons de
ble et fleur de sel

<<Dakos>>
Bruschetta farcie de tomates coupees, de mizithra, d'olives
salées, d'origan, de persil et de fleur de sel

Dakos au fromage a lhuile

Dakos avec apaki (porc fume cretois), saucisse fumee
traditionnelle et fromages aromatiques fumes.

Dakos au fromage graviera

Pain a l'ail et aubasilic & tomate cerise rotie
3 tranches

Laitue, ciboule, olives vertes et fleur de sel
Salade de chou et de carottes

Poivrons rouges cuits au four abois avec des graines )
T 7 T I4
de chili, bulbes marines, de I'origan et du fromage de chevre

Vlita (variete locale d'amarante) a la vapeur, @
avec courgette & pomme de terre

Stamnagathi (herbe sauvage locale) a la vapeur @@
Olives en trois préparations
Piments verts epices avec flocons de piment {?)

Fromages fondus avec piments epices

T'zatzikl sauce traditionnelle a base de yaourt

Yaourt

Skordalia sauce traditionnelle a base de pommes de terre
Taramosalata sauce traditionnelle a base d'ceufs de poisson

* Toutes les salades sont accompagnees dhuile d'olive tsounatolado
(varieteé locale dhuile d'olive de montagne)
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Appetizers

Soft cheese’s appetizers

Feta cheese cooked in wood oven,
greased with staka (pie crust, peeled cherry tomato,
peppers, garlic, oregano, thick salt)

Mizithra (fresh white soft goat’s cheese)
with wheat mini rusk, olive oil and oregano

Feta from goat, olive oil, oregano & wheat mini rusk

Staka (cream of butter) in a frying pan

Staka with eggs in a frying pan

hard cheese’s appetizers

All'kinds of cheese

* with mini rusks of wheat & fruit jam, Variety of
Sultanina raisins

Cretan Graviera
Cretan parmesan

Goat cheese

Vegetarian's appetizers

Boureki with mixed vegetables, olive oil baked in
mixed cheese sauce cooked in wood oven

Laid aubergine cocked in the wood oven, with sliced
vegetables and crust with sesame & cheese

Artichokes stuffed with staka cooked in wood oven

Grilled vegetables with petimezi

Crispy fried mixed vegetables
(aubergine, zucchinis, peppers, potatoes, onions, rib murooms)

with mush made of beer with sea salt, flour, grated lemon &
fresh basil

Fried zuecchinis

with mush made of beer with sea salt & flour

@ Fried aubergine slices
with mush made of beer with sea salt & flour

Sweet pumpkin blossoms stuffed with rice
and aromatic herbs, served with yoghurt

Woschofilero vine leaves stuffed with rice
and aromatic herbs, served with yvoghurt

Fried ribbed mushrooms

with mush made of beer with sea salt & flour

Fried sweet pumpkinwith mush
made of beer with sea salt & flour

Cold favabeans in a creamy texture,
with olive oil and fresh green onion

17,90€

10,80€

I1,00€

12,00€

10,50€

I1,50€

12,00€

I1,70€
8,70€

, R
Entrees I 1

Entrees de fromages frais

Feta cuite au four abois avec des tomates cerises
pelées, des variétés de poivrons, du stakovoutiro, de 1'ail,
de l'origan et de la fleur de sel

WMyzithra (fromage de chévre frais local, crottons
de blé huile d'olive et origan)

Fromage feta de chévre avec huile d'olive, crotitons de
blé et origan frais

Staka créme aubeurre poélée

Staka et ceufs au plat

Entrées de fromages affinés

Assiette de fromages o
*servie avec des croutons de blé et de la confiture de fruits, Varieté de
raisins sultanines

Graviera crétois .
fromage abase de lait de chevre et/ou de brebis

Kefalotiri fromage au lait de chevre et/ou de brebis

Fromage de chevre

Entrees Vegetariennes

Boureki au four variété de 1égumes, variete de fromages
cretdis et huile d'olive

Aubergine au four avec legumes et croute de from-
age au sésame

Coeurs d'artichauts farcis de staka (creme aubeurre)
cuits au four abois

Légumes grillés au petimezi (sirop de raisin local)

Légumes croustillants aubergines, courgettes,
poivrons, oignons, champignons pleurotus en pate a frire

a labiere avec sel de mer, farine, écorce de citron et basilic
frais

Courgettes frites en pate a la biere avec sel de mer
et ala farine

Aubergines frites en pate a labiere avec sel de mer
et ala farine

Fleurs de citrouille farcies de riz, dherbes et servies
avec du yaourt

Feuilles de vigne farcis (moschofilero vine) de riz et
dherbes servis avec du yaourt

Champignons pleurotes frits a labiere avec sel
de mer et ala farine

Potiron frit alabiere avec sel de mer @
et ala farine

Fava- Puree de"pois casses jaunes
a lhuile d'olive et a l'oignon
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Appetizers

Stifado wine meze
with pieces of smoked pork, sausage, apaki,
larb liver & vegetables from our garden.

Traditional Cretan Meat pie
with black sesame & fresh spearmint

Slow cooked lamb with marouvas wine,
served with french fries (tsigariasto)

Grilled beef liver with grilled potato

Lamb's liver fried in olive oil
with rosemary and vinegar

Apaki - Grilled pieces of smoked pork
served with baked potatoes

Pork sausages grilled with Cretan aromatic herbs
served with grilled potato

Pork sausages grilled with Cretan
aromatic herbs served with
staka and grilled potato

Pork meatballs fried in olive oil,
served with fried potatoes

Fried snails cooked in a fry pan
with rosemary and vinegar

Potatoes
Hand-chopped french fries

with salt flowerand oregano fried in olive oil

French fries with staka (melt sheep’s butter)

French fries with grated Graviera

Fried potatoes with eggs and staka (melt sheep’s butter)

Traditional pies made with
grandma’s wooden flour roller stick

Kalitsounia Variety 6 species:
soft, pumpkin, wild herbs
onion, mixed & with meat

Kalitsounia (Cretan pies) with mizithra cheese,
spearmint & prosfai (cheese mass obtained
in the firststage of the gruyere cheese making)

Kalitsounia with meat, Cretan cheeses and mint

&) Kalitsounia with sweet Pumpkin
onion, pepper & fennel

&) Kalitsounia with wild herbs

Kalitsounia with wild herbs and sweet mizithra (mixed)
Kalitsounia with onions

Fried kalitsounia with honey and cream

Sfakian pie with honey

Wain courses

Rice with hogget
(tender lamb)

I13,00€

FR
Entrees

De viande

Wezze au vin en stifado avec des morceaux
’ . ' ' "
de pore fume, saucisse, apaki, foie d'agneau
r " .
et legumes du jardin.

. )T \ . A}
Quiche al'agneau au sesame noir et ala
menthe fraiche

Ragout d'agneau teinté de vin Maruva avec pommes
de terre frites

' " r
Foie de veau grille avec des pommes de terre en terre

Foies d'agneau frits avec de lThuile d'olive,
du romarin et du vinaigre

Apaki (longe de porc fumeée) servi avec des pommes
de terre au four

Saucisses de pore grillées avec des herbes aroma-
tiques locales et des pommes de terre au four

Saucisses de porc grillées avec des herbes aromatiques
r

locales, de la staka (creme aubeurre) et des pommes de

terre au four

Boulettes de pore frites a 1huile d'olive,
servies avec des pommes de terre frites

Escargots frits au romarin et au vinaigre

Frites

Pommes de terre frites dans lhuile d'olive, avec
d'origan et de fleur de sel et coupées a la main

Frites au fromage graviera rape
Frites avec staka (creme aubeurre)
. AY
Frites avec ceuf et staka (creme aubeurre)

Kalitsounia - petits chaussons
traditionnels farcis au four abois

Assiette de Kalitsounia (6) farcis au potiron, aux
herbes sauvages, au fromage, a I'oignon, a la viande
et a une variété de fromage et dherbes

Kalitsounia farcis a la myzithra, a la menthe et
au prosfai

Kalitsounia farcis a la viande, aux fromages locaux et a
la menthe

Kalitsounia farcie au potiron, a la ciboule,
aux poivrons et au fenouil

Feuilletes aux herbes sauvages @

Kalitsounia farcis aux herbes sauvages et a la mizithra
Kalitsounia farcis 2 l'oignon

Kalitsounia frits au miel et a la creme

@

Pita Sfakiani tarte fine locale au miel vegan

Plats principaux

Pilafi riz pilaf traditionnel
local avec de l'agneau bouilli
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Traditional Pasta

With Cretan Cheese’s
With tomato sauce and cheese

Juicy, boiled with lamp broth served with
pieces of meat (boneless) and dry cream cheese

EW
Wood Oven
Stuffed

tomatoes, peppers, zucchini, potatoes,
stuffed with rice and spices (Served with yogurt)

Open pastitsio

Thick Greek pasta with a sauce made from fresh porx
mince, fresh tomato, a cream of fresh milk

& various cheeses

WMoussaka with baked potato,
eggplant, minced pork, tomato sauce & cream cheese

Pork sauteed with olive o1l and old wine,
served with vegetables from the garden

Roast suckling pig knuckle (with its skin) baked on vine
branches, served with artichoke heart & lemon zest

Steamed rabbit with white wine, served with carrot,
zucchini, & pumpkin blossom

Slow cooked Chicken with beer sage, lemon
leaves & small potatoes with their skin (tsigariasto)

Roasted rooster with traditional pasta noodles,
roasted in the hull with old wine & ripe tomatoes

Lamb from Gramvousa area (with bone)
with honey, wrapped in a pie crust

Pork bites on vine shoots, resting on abed of
tomato waves, wrapped in crispy phyllo pastry

Beef osobuko, marinated with marouva wine,
served with french fries

Beef stew with traditional pasta,
baked in the hull

Crilled Meat

*All dishes served with grilled potato of our own production

Pork Steak 420gr - 500gr

‘TPork burgers (2 pieces) 350gr
Lawmb chops 350gr

Lawmb chops Tkg

Pork belly 350gr

Pork belly Tkg

Pork Steak served with staka
Veal Steak

Small piglet chops (grilled) 350gr
Small piglet chops (grilled) 1Kg

Chicken fillet

7,70€
8,70€
10,70€

I1,00€

12,00€

I13,70€

14,30€

14,70€

14,70€

14,80€

16,80€

17,00€

17,70€

[9,00€

12,70€

10,40€

16,20€

44,00€

9,70€

28,00€

15,20€

24,90€

14,70€

42,00€

12,30€

R
Wouilles traditionnelles §| B

¥ilopites avec fromages locaux
Yilopites a la tomate et au fromage

¥ilopites au bouillon d'agneau servies avec de la
viande et de I'anthotiro rape (fromage assaisonne)

Plats au four abois I 1

Gemista - farcis tomates, poivrons, cou
gettes et pommes de terre farcis au riz et aux herbes
(servis avec du yaourt)

Pasticcio ouvert

Pates grecques épaisses avec une sauce a base de viande
hachée de pore frais, de tomate fraiche et d'une creme de lait frais
et de différents fromages.

WMoussaka traditionnelle avec pommes de terre roties,
aubergines, viande hachée de porc, sauce tomate et creme de
fromages.

Cochon de lait cuit a 1huile d'olive et au vin de
Maruva, accompagné de légumes de notre jardin

Jarret de porcelet roti (avec sa peau) cuit sur des
sarments de vigne, servi avec coeur d'artichaut et zeste de citron

Lapin a la vapeur au vin blangc, servi avec carotte, courgette
et fleur de courge.

Poulet en cocotte avec de la sauge, des feuilles de citron, de
lThuile d'olive et des petites pommes de terre avec la peau

Coq roti avec des pates traditionnelles, roti dans sa coque
avec du vieux vin et des tomates mures.

Agneau Gramvousa au miel
en croute

Boucdhées de pore sur des sarments de vigne, déposées sur
. I'4 ~ v »
un lit de tomates ondulées, enrobees de pate filo croustillante

Jarret de boeuf mariné au vin local Maruva,
r .
accommpagne de pommes de terre frltes

Ragout de pore en cocotte d'argile avec des
tomates et des pates locales

Viande Grillee

*Tous nos plats sont accompagnés de pommes de terre
grillées de notre propre production

Cotelette de porc 420-500 gr

‘Hamburger de pore (2pecs) 350 gr

Cotelettes d'agneau 350 gr

Cotelettes d'agneau Tkg

Poitrine de pore 350 gr

Poitrine de pore 1kg

Cotelette de porc avec staka (créme aubeurre)
Cotelette de boeuf

Cotelettes de pore 350gr

Cotelettes de pore 1kg

Filet de poulet
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Sea Food Poissons et fruits de mer I §

Salted sardines, served with vinegar & olive oil Sardines marinées au vinaigre et a Ihuile d'olive

Anchovies marinated with pepperoni Anchois marinés aux poivrons
Fresh sardines Sardines fraiches

Cod fillet Filet de cabillaud

Served with french fries & garlic dip avec pommes de terre frites et skordalia

Tuna fillet with oil and lemon Filet de thon a lhuile d'olive et au citron
Seabass fillet with oil & lemon Filet de bar grille a 1huile d'olive et au citron.

Fresh steamed mussels with garlic & white wine WMoules fraiches a la vapeur au vinblanc et a l'ail

Grilled Shrimp No?2 Gambas grillees n°2

Fresh grilled squid Calamars frais grillees

Grilled octopus Pieuvre grillee

Barle-shaped pasta with seafood (mussels, shrimp, Risoni aux fruits de mer servidans une qasserol .
octopus, fresh tuna and vegetables) Served with the pan WMoules, crevettes, thon, pieuvre, tomates et légumes frais

*All grilled seafood is served with grilled vegetables on charcoal *Tous les fruits de mer sont accompagnes de legumes grilles

*Ask for more Seafood Plates | *Nhésitez pas a nous demander si vous souhaitez
d'autres plats de poisson

Refreshments Boissons sans alcool .
Carbonated et boissons gazeuses Bleres

Fresh orange juice 3,50€ jus d’orange presse Lyra Pale ale 330ml Lyra Pale ale 330ml

Fresh lemon juice 4,50€ jus de citron naturel exclusive distribution Distribution exclusive

; O de/ avec oy sans Lyra Golden ale 330ml Lyra G‘olden ale 330ml
Orange/no Oarbonatlon 2,30€ ‘.rangea e/ g8z oarbon (from kissamos) Blere de KISSQmOS
Lemonade 2,30€ Citronnade

lce tea peach 2,50€ Tce tea pache Lyra alcohol free 330ml Lyra Sans alcool 330ml

Ice tealemon 2.50€ Ice tea citron Charma Chania 250ml Harma Chania 250 ml
Biral (local) 2,30€ Biral (local) fresh draftbeer Biere pression fraiche

Gazoza (local) 2.30€ Gazoza (local) Charma Chania 400ml Harma Chania 400 ml
fresh draftbeer Biere pression fraiche
Soda 2,30€ Soda

Botlled Water 11t 1,80€ Eauenbouteille11t

- Pnevmatikakis 7,50€ Pnevmatikakis
Carbonated water Eaugazeuse  jupumua Retsma

From Chania 7,50€ De La Canee
330ml 3,20€ 330ml TEMENIA 500wl = 7595 Wi
750ml 5,00€ 750ml e 00 1954 )

Wine Vvins Tsikoudia Raki Cretois

e b5t oduotion) Comats J0m] 7906 Omeafo o50m]
250wl | 500wl 750ml| 11 Carafe 125ml 5,00€ Carafe 125ml
Marouvas red wine 500€ |8,00€ |11,00€ |I3,006 Marouvas vin rouge, Michalake g 200ml  Mis en bouteille
aged in oak barrels (vieilli en fut de chene) Mandilari 14,00€ Mandilari
Red Romeiko Wine 5,00€ |7,50€ | 9,20€ |I1,80€ Vin rouge Romain Assyrtiko 14,00€ Assyrtiko

Rose Wine 5,50€ |7,60€ | 9,70€ |13,00€ Vin rosé Spina Muscat 14,00€ WMuscat de Spina

White wine 5,50€ |7,60€ | 9,70€ |I13,00€ Vinblanc Ouzo Ouzo

M A&I,ER”; KIS There is also a variety Pour d'autres vins en bouteille, nhésitez Carafe 200ml 8,50€ Carafe 250ml
of bottled wines. Just ask us | pas a demander ! Glass 3,70€ Verre

Tous les prix incluent la TVA au taux légal de ff f
The listed prices include the legal VAT ......% ___%. Si le client ne regoit pas de regu, il n'est CO ee Ca es
Consumer is not obliged to pay if he does not pas obligé de paver. on ember sur labraise

receive the legal document (receipt - invoice). . ., . .
Directeur géneéral : Panagiotis Deiktakis Espresso 2,50€ TFEspresso

QGeneral Manager : Deiktakis Panagiotis Taxe municipale: % Greek single 2,00€ Grec

Municipal taxes: .......... % o Greek double 3,00€ Grec double
Le restaurant doit disposer d'un

The Restaurant is required to have complaint sheets. registre des plaintes. Tea The
1l est interdit de fumer dans tous

Smoking is prohibited in all enclosed areas of the restaurant. .
les espaces fermes.

Mountain 2,50€ Thé grec des
tea montagnes

In our Garden there is a bar for sweets and Dans notre jardin, vous trouverez un bar ou vous
drinks as well as cocktails from tsikoudia and pourrez déguster d'excellents cocktails a base de
aromatic herbs tsikudia (eau-de-vie locale) et dherbes aromatique
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Gép Salate

* Das Gemuse wird in unserem eigenen Garten von
uns selber angebaut!

Portion frisches Brot mit Krautern, fruh geerntetem
Olivenol und grobem Grambousiano-Salz (4 Studk)

<<Gruner Salat>>
Feigen, Orange, Graviera kase, Granatapfel, grunen und roten
Kopfsalat, wilder Rucola, Spinat und rotes Bete

@ <<Avocado>>
Avocado zum Loffeln, Oliven, Olivendl, Salzbluten.
Zitrone und Paprikapulver

<< Gramboussa >>

Tomaten, Ofenkartoffeln, schwarze Oliven, Paximadi
(kretischer Zwieback), Frihlingszwiebel, Mizithra (kretischer
Ziegenfrischkase), Salzbliten, Oregano,

Stammnagathi (kretisches Blattgemuse) und Ackerbohnen

<<Patriko>>

Kritamos (Meerfenchel), frische Tomaten, gerostete Kartoffeln,
gegrillte Aubergine, gegrillte Zucchini, in Salz eingelegte Oliven,
Craviera (kretischer Hartkase), Salzbliiten, Oregano,

Eingelegte Zwiebelknollen

<<Kaliviani>>

Bunte Kirschtomaten, schwarze Oliven, Zwiebel, Paprika,
Portulak (im Sommer) oder Stamnagathi (im Winter),
Kmnoblauch, Joghurt und Salzbliiten

<<Akrotiri>>

Stamnagathi (kretisches Blattgemiise)
ungekocht, Zitrone, grime Oliven, Salzbliten

<<Kretischer Bauernsalat>>

Tomate, Zwiebel, Paprika, Gurke, Mizithra (kretischer Ziegen-
frischkase), schwarze Oliven,Oregano, Salzbluten, Stammnagathi
(kretisches Blatt-gemuse), Paximadi (kretischer Zwieback)

<<Dakos>>
Paximadi (kretischer Zwiebadk), geriebene Tomate, My zithra
(kretischer Ziegenfrischkase), schwarze Oliven, Salzbluten Petersilie

Dakos mit Olkase

Dakos mit Apaki (kretischem Réuohersqhweineﬂeisoh),
traditioneller Raucherwurst & aromatischen Raucherkasen.

Dakos mit Graviera Kase

Kmoblauchbrot mit Basilikum und
gerosteten Kirschtomaten, 3 Scheiben

&) Kopfsalat, frische Zwiebel Salzblume, grime Oliven
& Weilkrautsalat mit Karotten

Tm Holzofen gebackene rote Paprika mit scharfem Paprika -
Gewurz, Oregano, Eingelegte Zwiebelknollen und Ziegenkase

&) Vlita (gekochtes Gemise) mit Zucchini und Kartoffeln

D Gedampfte Stamnagathi (kretisches Wildgemuse)
Oliven von drei verschiedenen Zubereitungen

&P Grume scharfe Paprika mit Chiliflocken
Geschmolzene Kase mit scharfen Paprika

Tzatziki
(traditionelle Sauce aus Joghurt, Gurken, Knoblauch und Olivendl)

Joghurt

Skordalia

(traditionelle Kartoffelsauce mit Knoblauch und Olivendl)

Taramosalata (traditionelle SoRe aus Fischeiern)

Y

vegan

* Alle Salate werdenmit Tsounatolado-Olivendl
(lokale Bergolivendlsorte) serviert

10,20€

Insalate i i

* Tutti 1 prodotti provengono dal nostro orto

Porzione di pane fresco con erbe aromatiche, olio d'oliva
di raccolta precoce e sale grosso Grambousiano (4 pezzi).

<< Insalata Verde >>
Fico, arancia, formaggio di capra tipo graviera, melograno,
lattuga verde e rossa, rucola selvatica, spinaci e barbabietola

<<Avocado>> @
Avocado ripieno con olive, olio d’oliva, fior di sale,
limone e paprika

<<Gramboussa>>

Pomodoro, patata al cartoccio, olive salate, crostini di grano
tenero, cipollotto, mizithra (formaggio fresco cremoso di
capra), fior di sale, origano, e stammnagathi (verdura locale)
e fave

<<Patriko>>

Kritamos (finocchio marino), pomodoro, patata al cartoccio
melanzane e zucchine grigliate, olive salate, graviera
(formaggio cretese stagionato), fior di sale e origano,

Cipolle abulbo sottaceto

<<Kaliviani>>

Varieta di pomodorini, olive salate, cipolla, peperoni, verdura
locale di stagione (dlistrida in estate, stammnagathi in inverno),
aglio, yogurt di pecora e fior di sale

<<Akrotiri>>

Stamnagathi (erba selvatica locale), limone, olive
verdi e fior di sale

<<Insalata paesana cretese>>

Pomodoro, cipolla,peperoni, cetrioli, mizithra (formaggio
fresco di capra), olive salate, origano, stamnagathi, crostini
di grano tenero e fior di sale

<<Dakos>>
Bruschetta farcita con pomodoro tritato, mizithra, olive
salate, origano, prezzemolo e fior di sale

Dakos con formaggio all'olio

Dakos con apaki (maiale affumicato cretese), salsiccia
affumicata tradizionale & formaggi aromatici affumicati

Dakos con formaggio tipo graviera

Pane all'aglio con basilico e pomodorini
arrosto, 3 fette

Lattuga, cipollotto fresco, olive verdi e fior di sale
Insalata di cavolo e carote

Peperoni rossi al forno a legna con @
semi di peperoncino, origano e fior di sale

Vlita (verdurebollite) con zucchine e patate

Stamnagathi al vapore (erba selvatica locale) {?
Olive in tre preparazioni

Peperoncini verdi con scaglie di peperoncino
. \

Formaggi fusi con peperoni piccanti

T'zatziki salsa tradizionale di vogurt,
cetrioli, aglio e olio

Yogurt

Skordalia

(salsa tradizionale abase di patate, adlio e olio d’oliva)
Taramosalata (salsa tradizionale a base di uova di pesce)

* Tutte le insalate sono condite con tsounatolado
(varieta montanalocale d'olio d'dliva)
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GER
== \/orspelisen
Vorspeisen mit Weichkase

Gebackener Feta-Kase
aus dem Holzofen mit geschalten Kirschtomaten, bunte
Paprika, Stakovoutiro, Knoblauch, Oregano und Salzbliten

WMyzithra (kretischer Ziegenfrischkase)
mit Weizencroutons, Olivendl und Oregano

Feta aus Ziegenmilch mit Olivenol,
frischer Oregano und Zwiebackstucke

Staka (Creme aus Schafsmiladhrahm)
aus dem Pfannchen

Staka (Creme aus Schafsmilachrahm)
mit Spiegeleiern aus dem Pfannchen

Vorspelisen mit Hartkase

Auswahl an gemischten Kasesorten
*serviert mit Weizencroutons und Fruchtkonfiture
Verschiedene Sultanina-Rosinen

Graviera (kretischer mildwurziger Hartkase)

Kefalotiri (wurziger undtrockener
kretischer Hartkase)

Ziegenhartkase

Vegetarische Vorspeisen

Boureki mit verschiedenen Gemuse, Olivendl,
gebacken in einer Sauce aus kretischen Kédsesorten

m Holzofen.

Aubergine aus dem Backofen
in Sesam-Kase-Kruste gebacken und mit Gemuse

Gefullte Artischockenherzen mit Staka
(Creme aus Schafsmilch Rahm), im Holzofen gebacken

@ Gegrilltes Gemuse vom Holzkohlegrill mit Petimezi
(Iokaler Traubensirup)

Knuspriges buntes Gemuse, Aubergine, Zucchini,
Paprika, Kartoffel Zwiebel, Pilze, im Bierteig mit
WMeersalz, Zitronenschale und frischem Basilikum.

) Frittierte Zucchini im Bierteig mit Meersalz

Frittierte Auberginen im Bierteig mit Meersalz

Kurbisbluten gefullt mit Reis und aromatischen
Krautern, serviert mit Joghurt

Gefullte Moschofilero-Weinblatter mit Reis und
aromatischen Krautern, mit Joghurt serviert

Frittierte Austernpilze
im Bierteig mit Meersalz

@D Frittierter suBer Kurbis
im Bierteig mit Meersalz

@ Kalte Fava (Creme aus gelben Schalerbsen)
mit Olivenol und Frithlingszwiebeln

Antipasti El

Antipasti di formaggi freschi

Feta al forno alegna
con pomodorini pelati, varieta di peperoni, stakovoutiro,
aglio, origano e fior di sale

WMyzithra ricotta fresca locale di capra, crostini di
grano tenero, olio d’oliva e origano

Feta di capra
con olio d'oliva, crostini di grano e origano fresco

Staka crema diburro al tegamino

Staka e uova al tegamino

Antipasti di formaggi stagionati

Varieta di formaggi misti
*gerviti con crostini di grano duro e marmellata di frutta
Varieta di uvetta Sultanina

Graviera cretese (formaggio con latte di capra e/o di pecora)

Kefalotiri (formaggio con latte di capra e/o di pecora)

Formaggio di capra

Antipasti Vegetariani

Boureki al forno .
Varieta di verdure, varieta di formaggi cretesi
e olio d'oliva

WMelanzana al forno a legna
con verdure e crosta di sesamo e formaggio

Cuore di carciofi ripieni con staka (crema diburro) cotti
in forno a legna

Verdure grigliate con petimezi
(sciroppo d'uva locale)

Verdure miste croccanti e colorate, melanzane, zucchine,
peperoni, patate, cipolle, funghi, impanati in pastella dibirra
con sale marino, scorza di limone e basilico fresco

Zucchine fritte in pastella di birra con sale marino

Fette di melanzana fritte in pastella dibirra con sale marino

TFiori di zucea ripieni di riso, erbe aromatiche e serviti con
yogurt

Tnvoltini di fodlie di vite (vitigno moschofilero)
ripieni di riso ed erbe aromatiche serviti con yogurt

Funghi pleurotus fritti

in pastella dibirra con sale marino

Zucca fritta in pastella

dibirra con sale marino

Crema di fava gialla

con olio d'oliva e cipolla

@

vegan
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GER
== \/orspeisen
WMit Fleisch

Stifado-Wein-Meze mit Stucken von gerauchertem
Schweinefleisch, Wurst, Apaki, Lammleber und
Gemiuse aus unserem Garten

Kretische Teigtasche mit Lamm,
schwarzem Sesam und frischer Minze

Tsigariasto (langsam in Ol und Rotwein
gegartes Lamm) mit hausgemachten Pommes frites

Rinderleber vom Holzkohlegrill
mit gebackenen Kartoffeln

Lammleber in der Pfanne mit Olivendl,
Rosmarin und mit Essig abgeloscht

Apaki (gerauchertes Schweinefleisch
vom Holzkohlegrill) mit Ofenkartoffeln

Auf Holzkohle gegrillte Schwelnewirste aromatisiert
mit kretischen Krautern, serviert mit Ofenkartoffeln

Auf Holzkohle gegrillte Schweinewurste
aromatisiert mit kretischen Krautern, serviert mit Staka
(Creme aus Schafsmilchrahm) und Ofenkartoffel

Hackballchen (vom Schwein)
in Olivenodl gebraten und mit Pommes frites serviert

Schnecken aus der Pfanne mit Rosmarin und Essig

Hausgemachte Pommes in Olivendl frittiert mit
Salzbliiten und Oregano

Hausgemachte Pommes
mit geriebenem Graviera (kretischer Hartkase)

Hausgemachte Pommes mit Staka
(Creme aus Schafsmilchrahm)

Pommes mit Eiern und Staka (Creme aus Schafsmilchrahm)

Kalitsounia - traditionelle kuchen
mit omas nudelholz

Verschiedene Kalitsounia 6 Stuck gefullt mit Malakero
(kretischer Weichkéase), stiBem Kiirbis, Wildkrautern, Zwie-
bel und Fleisch

Kalitsounia gefullt mit Myzithra (kretischer Ziegen-
Frischkase), Minze und Prosfai (kretischer Weichkase)

Kalitsounia gefullt mit Fleisch,
kretischem Kase und Minze

Kalitsounia gefiillt mit stiRem Kiirbis,
Frihlingszwiebel, Paprika und Fenchelkraut

@ Kalitsounia gefullt mit Wildgemuse

Kalitsounia gefullt mit Wildgemuse
und sufem Myzithra (kretischer Ziegenfrischkase)

Kalitsounia gefullt mit Zwiebeln
Gebratene Kalitsounia mit Honig und Sahne

Sfakianischer Kuchen mit Honig

Hauptgerichte

Pilafi

Traditioneller lokaler Reis mit
gekochtem Lammfleisch

Antipasti EI

DiCarne

WMeze di vino stifado con pezzi di maiale affumicato,
salsiccia, apakl, fegato di agnello e verdure del nostro
orto

Torta salata di agnello
con sesamo nero e menta fresc'a

Stufato d’agnello
sfumato al vino Maruva con patate fritte

Fegato di manzo alla griglia con patate
arrosto

Fegato di agnello in padella con olio d'oliva,
rosmarino e sfumato con aceto

Apaki (maiale affumicato alla griglia) con
patate arrosto

Salsicce di maiale con erbe aromatiche cretesi,
grigliate alla brace, con patate arrosto

Salsicce di maiale con erbe aromatiche cretesi,
grigliate alla brace, con patate arrosto e staka
(crema diburro)

Polpettine di maiale fritte in olio d’'oliva
con patate fritte

Tumache fritte con rosmarino e aceto

Patate fritte

Patate fritte in olio d'cliva, tagliate a P
mano e condite con origano e fior di sale

Patate fritte con formaggio tipo
graviera grattuggiato

Patate fritte con staka (crema diburro)
Patate fritte con uova e staka (crema diburro)

Kalitsounia - Fagottini tradizionali
farciti e cotti in forno a legna

6 Kalitsounia misti
farciti con zucca, erbe selvatiche, formaggio, cipolla, carne e
varieta di formaggio ed erbe

Kalitsounia farciti con myzithra,
menta e prosfai

Kalitsounia farciti con carne, varieta di formaggi locali e
menta

Kalitsounia farciti con zuces, cipollotto, {7
peperoni e finocchio

Kalitsounia ripieni con erbe selvatiche

Kalitsounia ripieni con erbe selvatiche e mizithra

Kalitsounia ripieni con cipolla

Kalitsounia fritti con miele e crema

Sfakiani pita piadina locale con miele

Piatti principali

Pilafi

Risotto tradizionale
locale con agnello ballito
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¥ilopites - Traditionelle
handgemachte

¥ilopites mit kretischem Kase

¥ilopites mit Tomatensauce und Kase

Xilopites in Lammbruhe gekocht mit
Lammfleisch (chne knochen) und
geriebenem Anthotiros-Kase

Gerichte aus dem Holzofen

Gemista (gefulltes Gemuse)
Tomaten, Paprika, Zucchini und Kartoffeln, gefiillt mit
Reis und frischen Krautern (serviert mit Joghurt)

Offenes Pastitsio mit Makkaroni,
Hackfleisch und Béchamelsauce

Traditionelle Moussaka mit gebackener Kartoffel,

Aubergine, Schweinehackfleisch, Tomatensauce und
Kasecreme

Spanferkel im Oli\/_'_enél und Maruva-Wein
gegart, Gemuse aus unserem Garten

Gerostete Milchferkel-Haxe (mit Haut)
auf Rebenzweigen gebacken, serviert mit
Artischockenherz und Zitronenschale

Gedampftes Kaninchen mit Weillwein, serviert mit
Karotte, Zucchini und Kurbisblute

Langsam gekochtes Huhnchen mit Bier, Salbei,
Zitronenblattern und kleinen Kartoffeln mit threr Schale
(T'sigariasto)

Hahnchen Kokkinisto mit reifen
Tomaten und Wein im Schmortopf gegart mit Chilopites
(handgemachte Bratnudeln)

. . Gramvousa-Lamm
(mit Knochen) im knusprigen Honigkruste

Schweinehappchen auf Rebenzweigen, gebettet auf einer
Welle aus Tomaten, umhtillt von knusprigem Filoteig

Ossobuco (geschmorte Kalbshaxe) mariniert mit
WMarouvas-Wein, serviert mit Pommes

Rindfleisch Kokkinisto

('mit Tomate) Stifado (it Zwiebeln) aus dem Schmortopf,
mit Sioufichta (kurze gerollte Nudeln)

Fleisch vom Holzkohlengrill

Schweinekotelett 420-500 g

Biftekia (Schweinehack; 2 Stuck) 350 g
Lammrippchen 350 g

Lammrippchen 1kg
Bauchspeckscheiben 350 g
Bauchspeckscheiben 1 kg

Schweinekotelett mit Staka
(Creme aus Schafsmilchrahm)

Rinderkotelett
Schweinerippchen 350 g
Schweinerippchen 1kg

Hahnchenfilet

*gerviert mit gegrillten Kartoffeln aus eigenem Anbau

16,80€

17,00€

17,70€

[9,00€

IT

il

Tagliatelle tradizionali

¥ilopites con formaggi locali
Yilopites al pomodoro e formagagi

Yilopites bollite in brodo d’agnello
servite con carne e anthotiro grattuggiato
(formaggio stagionato)

Piatti in forno a Legna

Gemista (verdure ripiene) pomodori, peperoni,
zucchine e patate ripieni di riso ed erbe fresche
(serviti con yvogurt)

Pastitsio aperto con maccheroni, carne macinata
e besciamella

WMoussaka tradizionale con patate al forno, melanzane,
carne macinata di maiale, salsa di pomodoro e crema di
formagai

Waialino cotto in olio d’'oliva e vino Maruva
accompagnato da verdure del nostro orto

Stinco di maialino da latte arrosto (con la sua pelle) cotto
su rami di vite, servito con cuore di carciofo e scorza di
limnone

Conidlio al vapore con vino bianco, servito con carota,
zucchina e fiore di zucca

Pollo cotto lentamente con birra, salvia, fodlie di limone
e piccole patate con la buccia (Tsigariasto)

Gallo in coccio al pomodoro fresco e pasta tradizioale,
sfumato con vino locale Maruva

Agmello di Gramvousa al miele in crosta
Bocconcini di maiale su tralei di vite, adagiati su un letto di

onde di pomodoro, avvolti in croccante pasta fillo

Ossobuco di manzo marinato con vino locale
(Maruva), servito con patate fritte

Spezzatino di maiale in coccio con pomodoro e
pasta localedes pates locales

Carne Alla Griglia

Braciola di maiale 420-500gr
Hamburger di maiale (2pz) 350 gr
Costolette di agnello 350 gr

Costolette di agnello Tkg
Pancetta di maiale 350 gr

Pancetta di maiale 1kg

Braciola di maiale con staka
(crema diburro)

Braciola di manzo
Costolette di maialino 350 gr
Costolette di maialino Tkg

Filetto di pollo

*Tutti 1 piatti sono accompagnati da patate alla
griglia di nostra produzione
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CER  Tisch und o IT
B \eeresfruchte Pesce e fruttidi Mare [ B

In Salz eingelegte Sardinen, serviert mit Essigund Ol 8,40€ Sardine sotto sale, con aceto e olio d'oliva

Warinierte Anchovis mit Peperoni 8,00€ Acciughe marinate con peperoni

Frische Sardellen 11,00€ Sardine fresche

Stockfischfilet paniert und frittiert mit Pommes und 15,20€ Filetto dibaccala con patate fritte e skordalia
Skordalia (Kartoffel-Knoblauch-Creme) (salsa abase di patate e aglio)

Thunfischfilet mit einer Sauce aus Olivenol und Zitrone [8,40€ TFiletto di tonno con salsa di olio d’oliva e limone

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit einer Sauce aus Olivenol 19,00€ TFiletto di branzino alla griglia con salsa di olio d'oliva e
U'nd 'Zitrone limone

Frische gedampfte Muschel mit Knoblauch und Weilwein 15,00€ Cozze fresche al vapore con aglio e vino bianco
Gegrillte Garnelen (NT. 2) 17,00€ Gamberoni n.2 alla gridlia

Frisch gegrillter Tintenfisch auf Holzkchle 16,70€ Calamari freschi alla griglia

Gegrillter Oktopus 17,70€ Polpo alla griglia

Risoni (Kleine Pasta-Sorte) mit Meeresfruchten 24,00€ Risoni con frutti di mare serviti in
(Muscheln Garnelen Tintenfisch frischer oktopus und padella cozze, garmberi, tonno,polpo,
Gemuise) in der Pfanne serviert pomodoro e verdure fresche

*Alle gegrillten Meeresfruchte werden mit gegrillten *Tutti 1 frutti di nare sono accompagnati da
Germuse auf Holzkohle serviert verdure alla griglia

*Zbgern Sie nicht, uns nach anderen Fischgerichten zu fragen! *Non esitate a chiederci, se desiderate altri piatti di pesce

alcoholfreie getranke Bibite gassate Bier Birre

mit Kohlensaure e bevande analcoliche

Orangensaft Spremuta d'arancia Lyra Pale ale 330ml 4,70€ Lyra Pale ale 330wl
Zitronensaft Succo d'arancia Exklusivvertrieb Distribuzione esclusiva

Orangenlimonade aranciata frizzante e non Lyra Golden ale 330ml 5,00€ Lyra Golden ale 330wl
ohne/mit Kohlensaure Bier aus Kissamos Birra Di Kissamos

Zitronenlimonade Limonata Lyra Alkoholfrei 330ml 4,70€ Lyra Senza alcol 330ml

: : \ . Charma Chania 250ml 3,70€ Harma Piccola 250 ml
Eistee Zitrone Te freddo al limone Vet Facs Birra fresoa di Chania alle spina

Biral (lokale B Bi 1 .
irsl (loksle Brause) iral (bibita k_)oale) Charma Chania 400ml 4,50€ Harma Media 400 ml
Gazoza (lokale Brause) Gazzosa (bibita locale) Vom Fass Birra fresca di Chania alla spina

Soda Soda

Flasche mineralwasser 11t Acqua in bottiglia 11t Harziger Weiwein vinobienco resinato

' 7 'Retsina Pnevmatikakis Prnevmatikakis
Wasser mit Kohlensaure Acqua frizzante P 500l Von Chania Di Chania

o e TEMGNA

Eistee Pfirsich Te freddo alla pesca

Tsikoudia Tsikoudia

Gereifter 260ml 9,00€ Invecchiata 250ml
Karaffe 260ml 7,50€ Caraffa 250ml
260ml | 500ml 1kt Waraffe 126ml 5,00€ Caraffa 126 ml

: . Abgefulltes Vino imbottigliato
Marouvas We.ln 5,00€ | 8,00€ 13,00€ Mamva,s' <V,m° lroso lc.>cale Weingut Michalakis 200wl Ktima Michalakis
(Rotwein) invecchiato in barile di quercia)

Romeiko Wein (Rotwein) 5,00€ | 7,50€ 11,80€ Vino rosso Romeiko Mandilari 14,00€ Mandilari
Assyrtiko 14,00€ Assyrtiko

Rose 5,50€ | 7.60€ 13,00€ Vino rosé Spina Muskat 14,00€ Spina Muscat
Weillwel : :
MARTSAKIS elswein 5,50€ |7,60€ 13,00€ Vino bianco Ouzo Ouzo

WINERY  Wir bieten auch eine grofie Auswahl an Per altri vini in bottiglia, non Karaffe 200ml 8,50€ Caraffa 260wml
Flaschenweinen. Fragen Sie uns einfach! esitate a chiederel Bicchiere 3.70€ Verre

Unsere wein Vini

Lokale Weine aus eigener Produktion Vini locali di nostra produzione

Alle Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer in | Tutti i prezzi sono comprensivi di TVA al tasso Kaffee Caffe
Héhe von ___% legale del ___%.

Se il cliente non riceve lo scontrino, non
Wird dem Kunden keine Rechnung ausgehandigt, so ist obbligato a pagare. Espresso 2,50€ FEspresso

er nicht zur Zahlung verpflichtet. Arnministratore delegato: Griechischer Kaffee 2,00€ Caffe greco

Geschaftsfithrer: Panagiotis Deiktakis Panagiotis Deiktakis Griechischer 3,00€ Caffe greco doppio
Tmposta comunale: ___ % Kaffee doppelt

. o, . . l
Kommunlalsteuer. — % . 1l ristorante deve avere un registro dei .
Das Restaurant muss ein Beschwerdebuch besitzen. reclami Tee Te di

Das Rauchen ist in allen geschlossenen Bereichen untersagt.

E vietato fumare in tutti gli spazi chiusi Bergtee 2 50€ Tisana di montagna

In unserem Garten finden Sie eine Bar mit Desserts Wel nostro giardino troverete un bar, dove potrete
und Drinks, auch Cocktails mit unserem Tsikoudia gustare degli ottimi cocktail a base di tsikudia
und Krautern (grappa locale) ed erbe aromatiche
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